TITTEL:

Presentasjon av lokale og gkologiske ravarer
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UNDERVISNINGSOPPLEGG TILPASSET

Tverrfaglig samarbeid mellom norsk og kokk- og servitgrfag vg2

DE GRUNNLEGGENDE FERDIGHETENE

Elevene skal trene pa a skrive fagtekster i et tverrfaglig undervisningsopplegg.
Undervisningsopplegget trener ogsa elevene i a8 lage sammensatte tekster, og a
kunne uttrykke seg muntlig og skriftlig i kokk- og servitgrfaget.



PRESENTASIJON.

Elevene skal lage et arbeidshefte i forbindelse med «mesterskap» i VG2 kokk- og
servitgrfag.

Heftet presenteres for de andre i klassen i form av et foredrag.

De arlige konkurransereglene i «fylkesmesterskap» og «@stlandsmesterkap» vil
legge rammene for hvilke kriterier som stilles til dette arbeidsheftet, men kravene
til et arbeidshefte kan se slik ut:

. Menyoppsett; retter med forslag til drikke

. Begrunnelse og historie for valgte lokale - og #kologiske ravarer

. Ravareliste med produsentnavn for de lokale og gkologiske ravarene
. Oppskrifter med ingredienser og ravareliste for seks (6) porsjoner

. Prisoverslag (ravarekostnader og restaurantpris).

. Bilde av rettene

. Arbeidsplan for dagen

Dommerne i mesterskapet legger i tillegg vekt pa den muntlige presentasjon av
retten og av de lokale og gkologiske ravarene som er benyttet

FORSLAG TIL GJENNOMF@RING

Dette undervisningsopplegget tar utgangspunkt i at elevene deltar i dette
mesterskapet, og at man flytter deler av tekstproduksjonen av dette arbeidet
over til norsktimene. Selv om klassen ikke skal delta i dette mesterskapet er det
mulig 3 lage en lokal variant pa skolen med utgangspunkt i de samme
vurderingskriteriene som konkurransen.

Undervisningsopplegget krever samarbeid med programfaglaererne om
tidsbruk og frister for nar dette skal veere ferdig.

Elevene ma lese faglitteratur fra eget programomrade om ravarer og
produksjon. Det er her aktuelt 3 oppsgke nettsteder til lokale produsenter og
innhente opplysninger om ravarene og hvordan disse blir bearbeidet.




Det kan vaere en fordel om elevene har jobbet med argumentasjon og ev.
reklame i forkant eller parallelt med denne oppgaven.

Elevene bgr ogsa ha en gjennomgang av retningslinjer for menysprak. Se f.eks.
kapittel 6: Menyen, tradisjoner og trender pa side 241-296 i Per @ystein
Sandvin: Kokk og servitgrfag. Restaurant- og matfag vg2.

Det kan veere aktuelt at norsklaerer bruker noe tid pd lese og skrivestrategier i
forbindelse med tilegnelsen av disse fagtekstene.

SLUTTPRODUKT

Sluttproduktet skal vaere en sammensatt tekst i form av et arbeidshefte.
Teksten kan f.eks. inneholde bilder av ravarer som er benyttet og av lokale
ravareprodusenter.

| tillegg kan man gjennomfg@re en muntlig presentasjon med utgangspunkt i
dette arbeidsheftet.

Heftet skal vaere ferdig til konkurransen som klassen ev. er pameldt, men det er
ikke noe i veien for at klassen kun gjennomfgrer en slik konkurranse bare pa

egen skole.
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VURDERING:

Det bgr her vaere et vurderingssamarbeid mellom programfaglaerere og
norsklaerer av deler av heftet. Det er mest naturlig at det er den delen som gar
pa «begrunnelse og historie bak valgte lokale - og gkologiske ravarer» som



saerskilt blir vurdert i skriftlig av norskleerer, mens den muntlige presentasjonen
ev kan gjgres i samarbeid med programfagleererne.

LLEREPLANMAL:

PROGRAMOMRADE FOR KOKK- OG SERVIT@RFAG - LAREPLAN | FELLES PROGRAMFAG VG2

GRUNNLEGGENDE FERDIGHETER FOR KOKK- OG SERVIT@RFAG

e A kunne uttrykke seg muntlig og skriftlig i kokk- og serviterfag innebaerer & arbeide
med rapporter, loggfering og presentasjoner, utarbeide tilbud, menyer og
drikkevarekart, gi og motta informasjon og a kunne kommunisere og samhandle i det
daglige arbeidet.

o A kunne bruke digitale verktay i kokk- og servitarfag innebarer & hente og
oppsummere relevant informasjon og dokumentere og presentere faglig arbeid.

KOMPETANSE MAL FRA KOKK- OG SERVIT@RFAGET

FRA HOVEDOMRADET SERVERING, BRANSJE OG MIL@
e gjennomfagre enkle salgsfremmende tiltak
FRA HOVEDOMRADET RAVARER OG PRODUKSJON:
e tilberede og presentere nye og tradisjonelle lokale, regionale, nasjonale og

internasjonale retter og menyer pa kreativ og estetisk mate

KOMPETANSE MAL FRA NORSK

Muntlige tekster

e mestre ulike muntlige roller i gruppesamtaler, foredrag, dramatiseringer,
presentasjoner og framfaringer som aktgr og tilhgrer

e Dbruke fagkunnskap fra eget utdanningsprogram i foredrag og diskusjoner omskole,
samfunn og arbeidsliv

SKRIFTLIGE TEKSTER

« Dbruke et bredt register av spraklige virkemidler i egen skriving, i sakprosa og kreative
tekster, pa bokmal og nynorsk

« mestre ulike skriverroller som finnes iskole, samfunn og arbeidsliv

o skrive fagtekster knyttet til eget utdanningsprogram

« bruke datateknologien til & arkivere og systematisere tekster

SAMMENSATTE TEKSTER



e kombinere muntlige, skriftlige, visuelle og auditive uttrykksformer i framfaringer og
presentasjoner
e bruke digitale verktay til presentasjon og publisering av egne tekster

SPRAK OG KULTUR

e beskrive og vurdere hvordan sprak og sjangere brukes av representanter for ulike
yrkesgrupper og i ulike sosiale sammenhenger
e hente, vurdere og anvende fagstoff fra digitale kilder i muntlig og skriftlig arbeid



